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Pamietam, jak niezwykte wrazenie zrobitna
mnie niegdys prosty i pozbawiony niemal
akcji film ,Uczta Babette”. Ceremonia
przygotowan, piekno potraw, zastawiony
nimi stot i wreszcie zachwyt gosci oszo-
tomionych smakiem i widokiem jedzenia.
Fascynujgca przemiana zwyktego positku
w spektakl barw, smakow i zapachdw.
Nic bardziej od potrzeby jedzenia nie
przypomina nam, ze jestesmy cielesni,

ale tez jedzenie sprawia czasem, czego
doswiadczyli goscie Babette, ze ,gwiazdy
przysuwaja sie blizej".

Nie ma wiec nic niezwyktego w tym, ze na
teren zarezerwowany dotad przez kucharzy
pomatu wkraczajg projektanci. Inspirowany
przez ruch slow food czy kuchnie japoriska
food design (culinary design), rozumiany
jako projektowanie jedzenia, oznacza co
innego dla eksperymentujgcego z kuchnig

molekularng Katalonczyka Ferrana Adrii,
co innego dla tworcow designu przemy-
stowego. Produkcja zywnosci to przeciez
wielki przemyst, a zmieniajgce sie potrzeby
konsumentéw zmuszajg do poszukiwania
wcigz nowych, atrakcyjniejszych postaci
jedzenia.

Najbardziej interesujgcy jest dla mnie food
design w interpretacji projektantéw spod
znaku conceptual design. Dla nich to

kolejna sposobnos¢ do odkrywania, opo-
wiadania i komentowania otaczajgcego ich
Swiata i kultury. W opozycji do fast fooddw,
pospiesznego obzarstwa i przetworzonej
zywnos$ci proponujg powrdt do ceremonii
przygotowan i celebrowania positkow.
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Zaprojektowana przez Paola Uliana czeko-
lada na metry ,Golosimetro” (czyli ,Miernik
takomstwa”) bawi nietypowa formg i troche
niepokoi wszystkich, ktorzy dbajg o linie.
Dla nich chyba projektantki z polskiej
grupy Lapolka — Marta Biatecka i Anna
Piwowar — stworzyty czekolade ,Fittless”.
Na kazdej kostce widnieje liczba kalorii, tak
zeby rozwiac juz wszelkie watpliwosci, ile
kosztuje nas ta przyjemnosc.

Ulian zaprojektowat rowniez zastanawia-
jaca serig kart pocztowych ,Food Cards”.
To prézniowo zamykane woreczki z wodg
(,Drinkable Watercard”) czy chlebem
(,Food Card”). Mozemy je wystac wszedzie
tam, gdzie ktos$ potrzebuje jedzenia...
Postuzenie sie jedzeniem jako materiatem
jest wiec nie tylko sposobem na odkrywa-
nie nowej strefy dziatania dla projektantow.
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Metafora jedzenia jest niezwykle nosna,
szczegolnie w spoteczenstwie konsump-
cyjnym. Daje mozliwos¢ poszukiwania
zabawnej formy, zartu lub prowokaciji, ale
zmusza tez do krytycznego spojrzenia na
zrutynizowane postrzeganie rzeczywisto-
$ci. Tak dzieje sie w przypadku ,jedzenio-
wych performance’dw” Marca Brétillota
czy krytyki konsumeryzmu, jakg uprawia
Kuniko Maeda. Jej jadalny stot z ciasta
,Cake Table” czy obrus z szynki i sera
,1ablecloth” budzg refleksje nad statusem
jedzenia w $wiecie ciggtego jego nadmiaru.
Czy nie zachowujemy sie jak basniowe
rodzenstwo Jas i Matgosia — wiecznie
gtodne dzieci, ktore za obzarstwo wpadty
w putapke czarownicy?

POWROT DO KORZENI

Li Edelkoort, jedna z najbardziej cenionych
Swiatowych trend forecasterek, od wielu lat
w swoich prognozach zwraca uwage na
to co i jak jemy. Przewidywany przez nig
powrot do tego co autentyczne, zwigzane
z naturg czy wykonane wtasnorecznie
jest reakcjg na zmeczenie tempem zycia
i postepujgca industrializacjg. Edelkoort
podkresla, jak wazne jest to, aby przywro-
Ci¢ przygotowaniu i spozywaniu jedzenia
charakter ceremonii.

Uczennica Li Edelkoort, i absolwentka
Design Academy Eindhoven Marije
Vogelzang sama siebie nazywa eating
designer. Nie chodzi jej wytgcznie o za-
projektowanie formy jedzenia. Jedzenie
to jej zdaniem idealny materiat do kreo-
wania spektaklu i opowiesci o naszych
emocjach, obyczajowosci i kulturze.
Vogelzang hoduje rosliny potrzebne jej do
gotowania, powraca do potraw tradycyj-
nych, tworzy nowe przepisy i scenariusze
positkdw, bawi sie nawet kuchnig moleku-
larng. Wszystko po to, by zmieni¢ positek
w dos$wiadczenie odbierane wszystkimi
zmystami i zwréci¢ uwage odbiorcow
nie tylko na to co jedzg, ale i jak to robig
i dlaczego wtasnie w ten sposoéb. ,Eat
Love” (2008) Marije Vogelzang jest czym$
pomiedzy ksigzkg kucharskg a szkicow-
nikiem. Jej projekty nie sg tak wymu-
skane estetycznie jak prace Wtochdw czy
Francuzéw. Majg w sobie wiecej charak-

terystycznej dla Skandynawow prostoty
i siermieznosci, w duchu idei Li Edelkoort
,Zuc to na talerz” — tworz wtasny collage
sktadnikow i nie boj sie niedoskonatosci.

Oczywiscie zastanawiam sie czasem,
czy food design nie jest chwilowg moda,
a nawet ekstrawagancijg, gdy czes$¢ naszej
planety zmaga sie z brakiem zywnosci
i czystej wody. Wydaje mi sie jednak, ze
im wigcej 0sob zacheci nas do refleksiji
nad naszym sposobem zycia i doko-
nywanymi wyborami czy do tworzenia
swoich wtasnych ceremonii, tym wiecej
w nas bedzie dobrych emociji, wrazliwosci
i czasem poczujemy, ze ,gwiazdy przysu-
wajg sie blizej”.

Dla poszukiwaczy:
www.proefamsterdam.nl
www.paoloulian.it
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KATARZYNA ANDRZEJCZYK-BRIKS - historyk sztuki; pasjonuje sie fotografia. Lubi stare paryskie zdjecia Eugene Atgeta, a takze Julii Margaret Cameron
oraz Brassaiego. Jest mama dwojki dzieci, dzieki ktérym stata sie pasjonatka psychologii, w szczegolnosci Junga. W wolnych chwilach jezdzi konno i marzy
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